Dans la cuisine d'Amdélie avec le
FOUR VAPEUR ©en) AX-1100

Gratin de pommes aux spéculoos

Recette pour 16 mini gratins
INGREDIENTS

- 3 jaune d'oeufs

- 100 g de sucre en poudre

- 1,5 pomme golden
- B speéculoos
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Laver les pommes et les couper en fines lamelles.

Les déposer sur la plague & trous du four vapeur en les étalant
bien. Placer la plague sur le premier niveau du four et faire
cuire pendant 12 minutes dans le four vapeur 3-en-1
AX-1100 de Sharp.

Pendant ce temps, blanchir les jaunes d'ceufs et le sucre - bien
mélanger dans un saladier les jaune d'oeufs et le sucre jusgua
I'obtention d'une mousse blanche.

Ecraser grossidrement les spdouloos et les répartir dans 16 mini-
coupelles,
Une fois les pommes cuites, les répartir £galement sur les

spéculoos, Mapper du mélange eufisucre.

Disposer les coupelles sur la grille du four puis poser celle-ci
sur la plague & trous. La placer sur le 2* niveau du four. Faire
gratiner en position gril pendant 7 minutes.

- -

3 . ] b

-

= ), N

gL Sl -

g “.HI. “".“I--\-i‘f

R, : o
X -




